Ovrient Genuss

Bleichstr. 82

75173 Ptorzheim

Tel: 07231/6062340
Mail:info@orient-genuss.de

ORIENT GENUSS

Produktspezifikation (Product Specification)

PRODUKT / PRODUCT:

BEZEICHNUNG DES LEBENSMITTELS /
NAME OF THE PRODUCT:

ARTIKEL NR: / ARTICLE NO:

HERKUNFT / ORIGIN:

BESCHREIBUNG / DESCRIPTION:

ZUTATEN / INGREDIENTS:

LAGERUNG / STORAGE:

VERPACKUNGSEINHEIT / PACKAGING VALUE:

ORGANOLEPTISCHE PARAMETER / ORGANOLEPTIC VALUES:

AUSSEHEN / APPEARANCE:

GERUCH / SMELL:

GESCHMACK / TASTE:

KONSISTENZ / TEXTURE:

CHEMISCHE PARAMETER / CHEMICAL VALUES:

Maulbeeren, getrocknet / mulberries, dried

Maulbeeren, getrocknet / mulberries, dried

0525040
Tirkei, Tadschikistan / Turkey, Tajikistan

Sonnengetrocknete Maulbeeren, kernlose Friichte des weilien
Maulbeerbaumes / sun dried mulberries, seedless fruits from

white mulberry tree

Maulbeeren, getrocknet / mulberries, dried

kihl (10 - 15°C), trocken und dunkel /
cold (10 - 15°C), dry and dark

6 kg im Polybeutel und Umkarton / in polybag and carton

arteigen, beigebraune, doldenférmige Frucht / characteristic
beige brown, umbel-shaped fruit

arteigen, ohne Fremdgeruch / characteristic, without foreign
smell

arteigen, suBlich, ohne Fremdgeschmack / characteristic,
sweetish, without foreign taste

arteigen, meist fest / characteristic, mostly firm

FEUCHTIGKEIT / MOISTURE: max. 11%
SCHWEFELDIOXID / SULFUR DIOXIDE: <10 ppm
AFLATOXINE / AFLATOXINS (B1): max. 8 ppb
AFLATOXINE / AFLATOXINS (B1, B2, G1, G2): max. 10 ppb
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MIKROBIOLOGISCHE PARAMETER / MICROBIOLOGICAL VALUES:

GESAMTKEIMZAHL / TOTAL PLATE COUNT:
HEFEN / YEASTS:

SCHIMMELPILZE / MOULDS:

COLIFORME KEIME / COLIFORMS:

ESCHERICHIA COLI/ ESCHERICHIA COLI:
ENTEROBACTERIACEAE / ENTEROBACTERIACEAE:
BACILLUS CEREUS / BACILLUS CEREUS:
SALMONELLEN / SALMONELLAE:

PHYSIKALISCHE PARAMETER / PHYSICAL VALUES:

VERFARBTE BEEREN / DISCOLORED BERRIES:
LEICHT VERSCHMUTZTE BEEREN /

LIGHT FILTH BERRIES:
INSEKTENFRAR / INSECT DAMAGE:

FREMDMATERIAL (PFLANZLICH) /
FOREIGN BODIES (VEGETABLE):
STEINE / STONES:

METALLDETEKTION / METAL DETECTION:

HINWEIS:

< 50.000 KbE/g / cfulg

< 1.000 KbE/g / cfulg

< 1.000 KbE/qg / cfulg

< 100 KbE/g / cfulg

< 10 KbE/g / cfulg

< 10 KbE/g / cfulg

< 10 KbE/g / cfulg

negativ / negative (in 25 g)

max. 10%

max. 5 Beeren in 6 kg / max. 5 berries in 6kg
max. 10 Beeren in 6kg / max. 10 berries in 6 kg

max. 3 Stlick pro 6kg / max. 3 pieces per 6kg
max. 1 Stiick pro 600kg / max. 1 piece per 600kg

Fe: 1,5mm; Non-Fe: 2,5mm; SS: 3,0mm

MAULBEEREN KONNEN AUFGRUND IHRER TYPISCHEN EIGENSCHAFTEN NUR EINER SEHR EINGESCHRANKTEN MASCHINELLEN
REINIGUNG UNTERZOGEN WERDEN. TROTZ GRORTER VORSICHT BEI DER ERFOLGENDEN HANDSELEKTION, KONNEN VEREINZELT
STEINE AN DEN FRUCHTEN HAFTEN ODER LOSE ZWISCHEN DEN FRUCHTEN ENTHALTEN SEIN.

NOTE:

DUE TO THEIR SPECIFIC CHARACTERISTICS THERE ARE RESTRICTIONS FOR CLEANING MULBERRIES BY MACHINES.
ALTHOUGH HAND SELECTION IS DONE VERY CAREFULLY THERE MIGHT BE STONES STICKING TO THE BERRIES OR BETWEEN THEM.

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE / AVERAGE NUTRITIONAL VALUE (in 100g)

ENERGIE / ENERGY (in kJ): 1472
ENERGIE / ENERGY (in kcal): 352
FETT / FAT: 12g
-DAVON GESATTIGTE FETTSAUREN / THEREOF SATURATED
FATTY ACIDS: 0,499
KOHLENHYDRATE / CARBOHYDRATES: 853¢
-DAVON ZUCKER / THEREOF SUGAR: 711g
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BALLASTSTOFFE / DIETARY FIBRE:
EIWEIR / PROTEIN:
SALZ / SALT:

GVO / GMO:

BESTRAHLUNG / IONIZING
RADIATION:

ALLERGENE / ALLERGENS:

0525040-70326-V3-
Maulbeeren-getrocknet

ORIENT GENUSS

7149
3,79
0,03¢g

Das Produkt entspricht den Bestimmungen der Verordnung 1829/2003 und 1830/2003
und wurde nicht aus gentechnisch verdndertem Material hergestellt. /

The product is in accordance to EEC regulations 1829/2003 and 1830/2003 and is
not produced with GMO material.

Das Produkt wurde nicht mit ionisierenden Strahlen behandelt.
The product is not treated with ionizing radiation.

Keine Allergene enthalten geméall EU-Verordnung 1169/2011.
No allergens contained according to EU Regulation 1169/2011.

DATUM / DATE: 05.05.2020
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